
EFTERMIDDAG 
MED FOKUS PÅ 
TACKAKÖTT

Tillsammans med Christofer Johansson på Hotell 
Borgholm på Öland, inspireras vi kring ett smakrikt 
kött som ofta fått spela huvudrollen på restaurangens 
menyer. Menyer som präglas av säsongsvariationer 
och en tydlig lokal identitet. Under hösten belönades 
restaurangen med en stjärna i Guide Michelin. 

Välkommen till Restaurang Sjön i Jönköping måndagen 
den 14 mars 2022 kl. 15.00-17.30 och låt dig inspireras 
kring tackaköttets potential och möjligheterna till 
samarbeten med lokala fårproducenter i Jönköpings 
län. Kaffe serveras från kl. 14.45.

Träffen är kostnadsfri och sker som ett samarbete 
mellan flera organisationer inom den regionala 
livsmedelsstrategin för Jönköpings län 2030. Under 
våren fortsätter vi utforska tackaköttets möjligheter 
och erbjuder en naturvandring tillsammans med en 
känd kockprofil. Anmäl intresse ovan. 

ANMÄLAN

Christofer Johansson är en av 
delägarna till Hotell Borgholm på 
Öland - ett gastronomiskt hotell 
med en restaurang som är belönad 
med en stjärna i Guide Michelin. 
Med råvaror som följer säsongens 
variation och den öländska identite-
ten är vårt mål att skapa en så god 
mat som möjligt – Vi kallar det för 
”Det gastronomiska alvaret.”

14 MARS
2022

PLATS: RESTAURANG SJÖN

TID:
15.00- 
17.30

HUSHÅLLNINGSSÄLLSSKAPET JÖNKÖPING, 
LRF OCH REGION JÖNKÖPINGS LÄN 
BJUDER IN LÄNETS KOCKAR TILL EN  

https://esmaker.net/nx2/s.aspx?id=58b7c6a807bd

